	[image: ][image: ]
	Bäcker Peter – Nachhaltigkeit in der Firmenkultur
	[image: ]

	
	
	



Bäcker Peter
Bäcker Peter ist ein Familienunternehmen, das in Essen rund 50 Filialen betreibt. Tradition (u. a. das Backen nach alten Rezepten), handwerkliche Kompetenz der Mitarbeiter trotz Maschineneinsatz und Nachhaltigkeit sind die Basis des Familienunternehmens. Wichtig ist nicht nur, dass die erzeugten Projekte den Kunden schmecken, sondern dass sie auch nachhaltig produziert sind. Für die Produktion der Brote und Backwaren verwendet Bäcker Peter nur biologisch, einwandfreie und hochwertige Projekte. Dazu dient auch der direkte Kontakt zu den Erzeugern. Am Tag nicht verkaufte Produkte gehen an soziale Einrichtungen (z. b. Alten- oder Kinderheime). Für Menschen nicht mehr verzehrbare Waren gehen an ausgewählte Biohöfe als Mastfutter in die Tierhaltung.

In den Hochlagen der Region Jinotega im Norden Nicaraguas bauen Landwirte rund um die Stadt Wiwili Kaffeebohnen von höchster Bio-Qualität an. Die Anbauflächen sind klein und überschaubar, sie fügen sich harmonisch in den Regenwald ein. Klima und Boden bieten beste Voraussetzungen für allerfeinsten Kaffee. Mit einer Erzeugergemeinschaft von rund 50 Kaffeebauern hat Bäcker Peter per Direkthandel eine Vereinbarung getroffen, von der auch die Menschen vor Ort stark profitieren. So nehmen wir eine garantierte Menge Kaffee zu eine garantierten Preis ab. Damit bietet Bäcker Peter den Bauern eine für sie bisher unbekannte wirtschaftliche und soziale Sicherheit. Mit dem hauseigenen Kaffee hat Bäcker Peter ein weiteres echtes Alleinstellungsmerkmal geschaffen. 

Der mit dem Gütesiegel in Gold ausgezeichnete Erweiterungsbau der Backstube von Bäcker Peter besticht mit einem einzigartigen Energie- und Klimakonzept. Modernste Technik und der allgegenwärtige Einsatz von umweltschonenden Baustoffen sorgen sogar dafür, dass die Backstufe den Status eines Niedrigenergiehauses besitzt.
So ermöglicht es die Verwendung reiner Materialien, dass die Bachstube sogar komplett recycelt oder ab- und an anderer Stelle wieder aufgebaut werden kann. Von der Beleuchtung, die erstmals in einer Backstube ausschließlich über hocheffektive LEDs erfolgt. Über die Lüftungs- und Kältetechnik, die europaweit erstmals komplett ohne Chemie auskommt. Bis ins allerletzte Detail setzt die neue Produktionsstätte von Bäcker Peter auf Nachhaltigkeit und Umweltverträglichkeit. Als bundesweit erster Bäcker hat das Essener Familienunternehmen für den Erweiterungsbau seiner Backstube die Gold-Zertifizierung der „Deutschen Gesellschaft für Nachhaltiges Bauen“ erhalten. Damit erfüllt Bäcker Peter allerhöchste Ansprüche in Sachen Nachhaltigkeit, Schonung der Ressourcen, Energieeffizienz und Innovation. 

Das abgasfreie Pilotprojekt „Solare Logistik“ steht stellvertretend für die zahlreichen technischen Raffinessen, mit denen der Erweiterungsbau der Backstube besticht. So hat Bäcker Peter das Dach der neuen Backstube mit Photovoltaikmodulen ausgestattet, die Sonnenlicht in elektrische Energie umwandeln. Momentan fließt der so produzierte Strom in die Backprozesse ein, künftig soll er auch zur Betankung der Elektromobile dienen. Mit ihnen will Bäcker Peter die Auslieferung der Backwaren in die mehr als 50 Fachgeschäfte des Familienunternehmens komplett umweltschonend gestalten. Dass Bäcker Peter sein Vorhaben bisher noch nicht in die Tat umsetzen konnte, hat einen einfachen Grund. „Uns konnte bisher kein Fahrzeughersteller ausreichend Lieferwagen auf den Hof stellen, die ausschließlich mit Strom fahren.“


Der Name „Bäcker Peter für Essen“ ist fast schon selbsterklärend. Wir helfen da, wo wir mit unsren Fachgeschäften zu Hause sind – in den Stadtteilen. Jeden Monat unterstützt Bäcker Peter ein wichtiges soziales Projekt in einem Essener Stadtteil. Dabei handelt es sich stets um Projekte, die wertvolle Arbeit leisten, aber aufgrund finanzieller Engpässe vor einer ungesicherten Zukunft stehen! Die Spielregeln sind denkbar einfach: Einen Monat lang verkauft Bäcker Peter im Fachgeschäft des jeweiligen Stadtteils (wo das Projekt zu Hause ist) ein Spezialprodukt. Und die Einnahmen gehen zu 100 Prozent an das Projekt. So konnten seit 2007 über 90 Aktionsmonate durchgeführt werden, mit einer Gesamtspendensumme vom gut 140.000 Euro.

Unterstützung für Ihren Sportverein? Aber gerne doch! Und so funktioniert es. Sie melden Ihren Club offiziell zur Teilnahme an. Sammeln Sie die Quittungen Ihrer Einkäufe und reichen Sie sie einmal pro Quartal bei Bäcker Peter ein. Wir erstatten 10 % Ihrer gesamten Einkaufssumme.

Mit einer „Ein Stück Welt“-Aktion (spezielles Brot) hat sich Bäcker Peter in der vorweihnachtlichen Zeit für die Caritas-Flüchtlingshilfe Essen engagiert. 10.000 € sind dabei durch den Verkauf des Brotes zusammengekommen. Auf Bitten der Flüchtlingshilfe hat Bäcker Peter das Geld direkt in der Krisenregion eingesetzt. Zudem hat Bäckermeister Klaus Peter persönlich die Menschen im Nord-Irak besucht.


Erzeugte Energie	369.958 kWH
Vermiedene Emmissionen	220.495 kg CO2
Stand 29.08.2017
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