	[image: ][image: ]
	McDonald‘s - Nachhaltigkeit in der Firmenkultur
	[image: ]

	
	
	



[image: ]
[image: ]

[image: ]

[image: ]
[image: ]

[image: ]

[image: ]

[image: ]
[image: :::Downloads:440px-McDonaldsLogo.jpg]
Jetzt „leben“ wir selbst einmal Nachaltigkeit (genauer: ökologische Nachhaltigkeit), indem wir auf den Ausdruck eines Dokumentes verzichten und dieses lediglich online betrachten - somit sparen wir Papier und Druckerpatronen. 
Um das Dokument (es geht um den „Nachhaltigkeitsbericht kompakt 2016“ von McDonald‘s) herunterzuladen, rufen Sie bitte folgende Adresse auf:
[bookmark: _GoBack]

http://www.mcdonalds.de/documents/75202/2771485/170710_MCD_CR2016_web.pdf 

Und schon haben Sie auf den Ausdruck eines 11-seitigen, bunten Berichtes verzichtet... 


© 2017 McDonald‘s
Quelle: Auszug aus dem Nachhaltigkeitsbericht kompakt 2016 McDonald´s (http://www.mcdonalds.de/documents/75202/2771485/170710_MCD_CR2016_web.pdf)
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UNSERER ROHWAREN
KOMMEN AUS
DEUTSCHLAND.

32 % kommen aus der EU
4% aus weiteren Landern

Deutschland Europa

RINDFLEISCH
36.673 Tonnen

93% 7%

HAHNCHENFLEISCH
20.091 Tonnen

19% 60%

GURKEN
4.490 Tonnen

95% 5%

EIER
1.644 Tonnen

100% 0%

@ Weltweit

WEIZENMEHL

33.

90% 10%

175 Tonnen

SALAT

10.3567 Tonnen

32% 66%

KAFFEE

1.526 Tonnen

0%

D% RULEZS

FISCH & SHRIMPS
1.407 Tonnen

0%

Nachhaltigkeitsbericht 2016 kompakt

M

Wir beziehen den Grofteil unserer Rohwaren
aus Deutschland. Das zahlt sich positiv auf die
Frische unserer Zutaten aus und unterstiitzt die
Landwirtschaft in Deutschland. Kurze Transport-
‘wege schonen dabei die Umwelt. Besonders

bei Rohwaren, die wir von auf3:

Europas beziehen, setzen wir auf et: )
Gtesiegel, um die Einhaltung wichtiger
okologischer und sozialer Anforde-
rungen sicherzustellen.

MILCH TOMATEN
27182 Tonnen 22150 Tonnen

98% 2% [(AETUY 6% |

ZWIEBELN KASE*
10.081 Tonnen 6.082 Tonnen

0% 98% 43% 45%

100 % koffeinhaltiger
Kaffee aus zertifiziert
nachhaltiger
Landwirtschaft

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHERED

Wwwscorg/de

100 % Meeresfriichte aus FISCHZUCHT
zertifiziert nachhaltigen asc

ZERTIFIZIERT
Aquakulturen aacrasy

100% Fisch aus zertifiziert
nachhaltiger Fischerei

N\

“Umfasst auch Schmelzkésezubereitung
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Unsere Mitarbeiter

Ei McDONALD'S
EITETMAN
DOCH NUR,WENN EiNEM _

N.(HTS ANDERES
UBRIG BLEIBT.

Dit
BEWERBUNG
WAR NOCH
- NiESO  oovenn
McDONALD's  EVWNFACH. “mowotioc

Ausbildung / Studium

BiLDET h“s: « Y direkt im Restaurant-

-~ management.

2016 hatten wir insgesamt

1.464

Azubis und Studenten in
3 Ausbildungswegen.

Seit Mai 2016 kénnen
‘Wir haben fir alle Schulabganger - Interessenten sich in unter
vom Hauptschulabsolventen einer Minute online bewerben,
bis zum Abiturienten — schnell und unkompliziert. Karriere bei
die passende Ausbildung. Probiert es aus: McDonald’s
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45 % der Management-
Mitarbeiter in unseren Restaurants
sind weiblich. *

/
&5 %o

-

NATIONEN

Diskriminierungsfreie Zone:
Mitarbeiter aus 124 Nationen
arbeiten bei uns.*

Allein in 2016 haben wir iiber

800 Fliichtlinge eingestellt.

*Umnfasst nur die von McDonald's Deutschland selbst betriebenen Restaurants .
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McDonald’s Kinderhilfe Stiftung

zum ARZ Toenen-

DAS KANN DOCH

=K iND.

Ja. Nur manchmal ist der richtige
Arzt viel zu weit entfernt.

RONALD McDONALD

Y > WAUSER

22 Ronald McDonald H&user haben 2016
insgesamt 6.224 Familien schwer kranker
Kinder ein Zuhause auf Zeit geboten,
waéhrend die Kleinen stationar im Krankenhaus
behandelt werden mussten. Die durchschnitt-
liche Entfernung zum Heimatort der Familien
betrug 92 Kilometer.

RONALD McDONALD

g OASEN

J
MCDonald S 6 Ronald McDonald Oasen haben 2016 insge-
. . samt 8.589 Familien aufgenommen und ihnen
K 1 nde Ih 1 1 fe inmitten der Klinik einen Riickzugsort geboten.
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» Besucher <

haben 2016 das Angebot des
Kindergesundheitsmobils
genutzt. Seit September 2012
ist es im Essener Norden
unterwegs - mit dem Ziel,
Eltern und Kindern gesundheit-
liche Themen n&herzubringen
und so zur Verbesserung der
Kindergesundheit beizutragen.
Seit Juni 2016 ist die Pilot-
phase beendet und das Kinder-
gesundheitsmobil hat den
Regelbetrieb aufgenommen.

SPENDEN

Unsere Géste haben 2016
Uber die Spendenhduschen
in den Restaurants insge-
samt 3,2 Millionen Euro an
die McDonald’s Kinderhilfe
Stiftung gespendet.

Nachhaltigkeitsbericht 2016 kompakt

DAS KiNDER -
GESUNDHEI TS -
MOBiL

Wir sind das
Familienrestaurant Nr.1.
Deshalb unterstiitzt
McDonald’s Deutschland seit
30 Jahren die McDonald’s

Kinderhilfe Stiftung. Wir gr.
tulieren der Kinderhilfe zum
30-jahrigen Jubildum!

MEAL
SPENDEN

Fir jedes Buch im Happy
Meal, das statt eines
Spielzeugs gewahlt wird,
gehen von Februar bis
Dezember 2017 10 Cent
als Spende an die
McDonald’s Kinderhilfe
Stiftung.

Gemeinsam mit unseren Gés-
ten, Franchise-Nehmern und

Lieferanten haben wir 2016
insgesamt 9,1 Millionen Euro
an die Kinderhilfe gespendet.
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Unser CO,-FuBabdruck

k{cDONALD’S UND

IMASCRUTZ?
DAS iST DOCHEN

WiTZ!

= ENERGIt-
= VERBRAUCH

iM RESTAURANT

2016 wurden rund 50 Restaurants
’ auf LED-Beleuchtung umgertstet.
Damit kénnen tiber 60% Energie
gegentiber herkémmlicher Beleuch-
tungstechnik eingespart werden.

12%

weniger
als 2011

Die Klimaanlage macht etwa

ein Drittel des Energieverbrauchs in
einem Restaurant aus. 2016 wurden

61 alte Anlagen erneuert. Damit
koénnen bis zu 16 % des Gesamtenergie-
bedarfs eines Restaurants
eingespart werden.

100% 98 %

Okostrom weniger
aus Wasserkraft. CO,Emissionen im
Das bedeutet Vergleich zum deutschen

konkret: Strommix.
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Der gréBte Teil unseres CO,-FuBabdrucks
entsteht bei der Erzeugung unserer Rohwaren
in der Landwirtschaft, insbesondere bei allen

Produkten tierischen Ursprungs. Wir arbeiten
intensiv daran, die klimaschadlichen Emissionen
in unserer Lieferkette zu senken. Das schaffen
Wir nur zusammen mit unseren Lieferanten.
2016 haben wir gemeinsame Projekte
definiert und angestoBen.

CO,-

FUSSABDRUCK

1,3 Millionen Tonnen CO, wurden 2016
durch unsere Geschaftstatigkeit verursacht.

Restaurantbetrieb &
Verwaltung

Landwirtschaft &
Lebensmittelverarbeitung

/A
m

Verpackungen & Transport
Spielzeuge

Wir haben 2016 die Berechnung unseres CO,FuBabdrucks neu
aufgesetzt. Deshalb sind die Werte nicht mit den in der Vergangenheit
berichteten Werten vergleichbar.

Nachhaltigkeitsbericht 2016 kompakt
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McMUFFiN

Seit Juli 2017 kommen unsere
frischen Eier nur noch von
Legehennen, die mit Soja aus
zertifiziert nachhaltigem
Anbau aus Europa geflittert
‘werden. Damit sparen wir
Transportwege und stellen
sicher, dass der Sojaanbau im
Einklang mit der Natur ist.

MilCH &
FLEISCH

Rund 70 % unseres
Rindfleischs stammten 2016
von Milchkiihen. Der CO,-
FuBabdruck verteilt sich
auf Milch und Fleisch und ist
damit geringer als bei
Mastbullen, die ausschlieBlich
fur die Fleischproduktion
gehalten werden.

RN

0KO-
STROM

iM RESTAURANT

Ez2E
=

Hier geht es zum Film.
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Herkunft unserer Rohwaren

oit POMMES von

McDONALD’S SiND AUS
HOL Z o SAGESPANEN.

Das wéare zwar auch vegetarisch,

KARTOFFELN
116.964 Tonnen

77% 23%

2016 wurden 116.964 Tonnen
Kartoffeln fiir uns verarbeitet,
77 % davon stammen aus
Deutschland, die restlichen
23% aus europaischen Nach-
barlandern. Alle fur uns verar-
beiteten Kartoffeln kommen
von Vertragslandwirten.

] *t' E‘. Pommes
= aus Holz?
] Uberzeugt
Euch selbst.

Wir bleiben aber bei Kartoffeln.

POMMES

Traubenzucker
sorgt fiir eine még einhei
liche Farbgebung der Pomm:e
Frite der natiirlich ent]
tene Zuckergehalt von Knolle zu
Knolle unterschied i I¢
5 Sonst Zu unt
Farbungen und Fleck
Pommes kommen.

Dinatriumdiphosphat
'wird als sogenannter Verar-
beitungsh off eingesetzt.
In geringen Mengen wird es
dem Prozesswasser zugege-
ben, um eine Graufarbung der
‘hnittener noch nicht
frittierten Kartoffelstabchen zu
n.

RAPS- UND
SONNENBLUMENSL

2016 wurden 12.300 Tonnen
Olin unseren Restaurants zum
Frittieren eingesetzt, das aus
Raps und Sonnenblumen aus
Ungarn, Frankreich, GroB-
britannien und Deutschland
stammte. Es zeichnet sich
durch einen niedrigen Gehalt
an gesattigten Fettsduren aus.
Ein Antischaummittel schiitzt
das Frittiertl vor oxidativem
Abbau

o)

Nach dem Frittieren werden
unsere Pommes mit jodiertem
Speisesalz gesalzen.
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